
 

 

 

 

 

 

 

 

FIRMENFEIER-ANGEBOT 
Ob elegant, ungezwungen oder ausgelassen: Eine gelungene Firmenfeier ist un-
verzichtbar für Ihr Unternehmen und Ihre Mitarbeiter! Für eine unvergessliche 
Feier auf dem Averdunkshof haben wir die Kapazitäten, Erfahrung und Möglich-

keiten. 

Geschmäcker sind bekanntlich verschieden, unterschiedliche Catering-Arten 
möglich und verschiedene Bestuhlung und Technik werden benötigt. Daher er-
stellen wir Ihnen ein individuelles Angebot nach Ihren Wünschen und Vorstel-

lungen.  

Damit Sie sich eine Vorstellung machen können, welche Speisen und Getränke wir anbie-
ten könnten und mit welchen Kosten Sie rechnen müssen, haben wir für Sie ein Beispielan-

gebot zusammengestellt. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage! 

anfragen@averdunkshof.net 
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 SPEISEN   
      GRILLBUFFET 

VOM BUFFET 

BROTKORB 
Verschiedene Brotsorten 

Dattelfrischkäse | Ajvar | Sour Cream 

TOMATEN MOZZARRELLA 
Basilikum | Olivenöl | Basamico 

SALAT-BUFFET 
u.a. Kartoffelsalat, Krautsalat, Gurkensalat 

ROSMARIN-DRILLINGE 
Olivenöl | Muskatnuss | Thymian | Sour Cream 

HAUS-POMMFRITZ 
süß & würzig | Mayo | Sour Cream 

FALAFEL-BÄLLCHEN 
Kircherbsen | Süßkartoffel | Zitrone | Kräuter 

GRILLGEMÜSE 
Tomaten | Paprika | Zwiebeln | Zucchini | Aubergine 

 

SOßEN-STATION 
u.a. BBQ | Curry | Honig-Senf | Kräuterbutter 
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VOM GRILL 

MAISKOLBEN 
gegrillt | am Spieß | Kräuterbutter 

PULLED PORK 
16 Stunden gegarte Schweineschulter 

Räucher-Paprika | BBQ 

HÄHNCHENBRUSTFILET-STREIFEN 
Paprika-Kräuter-Marinade 

METZGERWURST 
Bratwurst vom Schwein 

ROASTBEEF 
Rosmarin | Thymian | Kräuterbutter 

 

FÜR DANACH 

SCHOKO-KÜCHLEIN 
Schokoladensplitter | Walnuss | dunkle Schokoladen-Glasur 

 
Das Speisenangebot können wir Euch inkl.  

Auf- und Abbau des Buffets (inkl. Buffettische) 
Grillstation | Griller 

Besteck und Geschirr (inkl. Reinigung) 
 Zubehör (u.a. Rechauds, Servierbesteck, Weck-Gläser, 

Schieferplatten, Beschilderung der Speisen) 
Kräutertöpfchen zur Dekoration | Gewürzstation 

für 
32,90 € pro Person 

anbieten.  

Alle Preise verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer. 
Der Preis gilt für min. 80 Personen. 

 

Getränke bieten wir in Form von Getränkepauscha-
len an. Diese variieren preislich nach Getränkeaus-

wahl sowie Länge der Veranstaltung. 


